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Touring Club Italiano

Dallo studio scientifico di ogni singola materia prima e fase di
preparazione raccogliamo la sfida di portare all'eccellenzail piatto
italiano piu mangiato nel mondo: la pizza.

Utilizzando farine selezionate da grano 100% italiano e grazie ad un lungo
riposo di almeno 36 ore, portiamo il prodotto ad essere digeribile e
gustoso.

Ed infine ¢ la farcitura a completare l'opera, grazie ad ingredienti di alta
qualita e certificati, che trasformano, con accostamenti innovativi una
pizza in un’esperienza sensoriale.

Pizza senza glutine fatta da wnol e
(tutti L glornl) senza costl agoluntivi .

 grandi classiet

MANINANQ.........ooieieeeeee s sr s 7,00€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, aglio fresco. basilico
fresco e origano selvatico da Tropea

La margherita "ltaliana”..................ccoooe s 8.50€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina” e basilico fresco
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La provola e pepe estiva ..., 9.00€
Pomodoro pelato giallo italiano "Solania”, fior di latte affumicato di
Napoli "Latteria Sorrentina” e pepe di: pepe di Giamaica, pepe di
Sichuan e pepe di Sarawak

CalZONE CIASSICO...........eoeeeeeeee e 10,00€
Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto nazionale di
alta qualita "Naturalis” e spennellata di pomodoro San Marzano italiano
dop “Solania”

DT Vo) = TSRS 10,50€

Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, pomodoro San Marzano
italiano dop "Solania” e spianata calabra piccante "Coati”

LA BUFAIING ... e e e eeeee e e e ee e s eeens 10,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, mozzarella di bufala
Campana dop caseificio "LaMarca” e basilico fresco.

Walt ISNEY........oceieeecieeece e e e 11,00€

Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina” e wiirstel ottenuti da suoni italiani 1007%

Prosciutto e Funghi...............coo e, 11,00€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto Nazionale di alta qualita
“Naturalis” e funghi champignon freschi saltati.
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Patate €@ SAISICCIA ......eneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e seeaeeeeeeeeereaeneaes 11,00€

Fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”, salsiccia di Scarpaccia
del Casentino da suino nazionale e patate arrosto

Calzone NapoOli..............oeece e 11,00€
Crema di ricotta fresca da latte italiano 100% “Sabelli”, spianata calabra
piccante "Coati”, fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”,
spolverata ai pepifreschi e spennellata di pomodoro San Marzano
italiano dop "Solania”

NQPOI.......cooomiieec e e 11,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”,
alici "Delfino” da Cetara, capperi al sale di Sicilia "MaScialai” e origano selvatico da Tropea

LaMia Vegetariana..............ccornenceiececsseeesse e 12,00€

Pomodoro San Marzano Italiano dop "Solania” cotto. wok di verdure saltate e
basilico, in uscita ricotta salata, pomodori secchi "Gustosi di Puglia” e terra di
olive taggiasche di "Le conserve Toscane”

[IMio PanUOZzo..............cooietecseseseese e 12,00€
Panino pizza con fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”,
prosciutto di Parma stagionato 18 mesi, pomodori secchi "Gustosi di
Puglia” e insalata verde fresca

La Nostra CapriCCiosa..............cceeniiecsecseeneee e, 12,50€
Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, fior di latte di Napoli "Latteria
Sorrentina” , prosciutto cotto italiano di alta qualita” "Naturalis” , funghi
champignon freschi saltati, melanzane fresche e fritte e olive Taggiasche di "Le
conserve Toscane”
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Le pizze stagionall :

LA TN O I e e e et e eeeeeeee e e e e eaeae et e e e e eeeneans 12,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania” , fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina”, melanzane fresche e fritte e ricotta salata di
pecora ltaliana e stagionata del caseificio "Fanari 1936” di Oristano

N 1 1 o XSS 13,50€

base di crema di zucchine fatta in casa, fior di latte di Napoli della
latteria "La Sorrentina”, basilico fresco. chips di zucchine e provolone
del Monaco dop

SemMilasCiNON VAl ..o e ere s 13,.50€
Fior di latte di Napoli affumicato latteria "Sorrentina”, fiori di zucca freschi ,
fuscella di Napoli, alici azienda "Delfino” da Cetara, gel di basilico e polvere di
limone

TRAAICE VIV ..ot a e e e e e e e e eeeaeeeaenaaenaeeaeesee s 13,50€

Fiordilatte di Napoli della latteria Sorrentina, crema di peperoni fatta in casa, salsiccia di
Scarpaccia. cipolla rossa di Tropea. polvere di olive taggiasche "Le Conserve Toscane” e
gel di basilico fresco

La “tranquilla armonia” ..o, 14,00€
Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, pesto di basilico fatto in casa e in uscita coppa
di Maiale Tranquillo "Bettella” ( prodotto con carni di suini italiani allevati allo stato brado),
stracciatella di burrata da latte 1007% italiano e pomodori secchi italiani
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Le P'Lzze Lcontehe

REGINQ..........o s 11,50€
Fior dilatte diNapoli " Latteria Sorrentina”, pomodoro pelato giallo
italiano "Solania”, salamino tipo “spianata” calabra piccante "Coati” e
olive taggiasche "Le Conserve Toscane”

SANGUIGNA ...ttt 11,50€
Pomodoro San Marzano Italiano dop "Solania” cotto , ‘Nduja di Spilinga
Az. Agr. Porcelli e dopo la cottura: gel di basilico fresco e stracciatella di
burrata da latte italiano 100% caseificio "Sabelli”

O MNIANE TASSAU et e e e e e e eee e e eeeeeeeareseaeesreseeeseeseseeneas 12,50€

Pomodoro pelato giallo italiano "Solania”, basilico fresco e in uscita mozzarella
di bufala Campana dop caseificio "LaMarca”, alici "Delfino” da Cetara, olive
taggiasche di "Le conserve Toscane” e origano selvatico di Tropea

LA T Carbonara” ....... oot e e an e 14,00€

Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, tris di pepi e in uscita
carbocrema, guanciale Amatriciano del salumificio "Sano”
croccante e spolverata di pecorino romano buccia nera dop

Grigio Casentinog..............c.ooeueurenreneerecseesesssseese s sssessessans 16,50€

Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, pomodoro pelato giallo italiano “Solania” e
dopo la cottura : stracciatella di burrata da latte 100% italiano caseificio "Sabelli, crudo di
grigio Casentino stagionato oltre 24 mesi (Azienda Agricola Orlandi vincitore delle 3 fette
del Gambero rosso)

aggiunta di : tartufo +5,00, bufala +3,00, stracciatella +3,00, crudo di Parma +3,50, per gli altri
ingredienti chiedi al personale di sala
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Elenco delle dostanze o prodotl che provocarno a[%e/zgw o intolleranzge ulilizgzali in quedlo
ederczlo

e predent; nellallegato 1/ del Reg. VE n./16%/ 20!

[ Arachidi e prodolti a base di arackidi

2 ﬁwma,gmab, vale a die mando'le, noceiote, noce, /wcz,a’z,acagw noci di Pecan.
noct del Brasile, pistacchi, noci Macadamia o noci del Queensland, e i lo'to plodotlc

3 Latte e prodotts a base di latte (incluso lattodio)

94 Molluscki e prodotl; a base di molluschi

8. Pedce e plodslli a base di pesce

6 Semi di sedamo e prodotli a base di semi di sedamo

7 Soia e prodslli a bade di soia

8. Crostacet e prodotl; a base di crostaces

9. Cetreali; contenent; glutine, cioé grano, segate, 0130, avena, farro, kamut o i b ceppi
0. Lupini e prodotli a bade di bupini derivali e prodstls derivats

N Senape e prodolti a bade di senape

2. Sedano e prodotli a base di sedano

13. Anidride solfo104a e sofjili in concentragions superioti a 10 my/feg

14 Uova e prodslt; a bade di uova

m/o‘wmgwm cinea b predenga di dodlange o phodolls che provocano allerngie o
do1no a’zd,aoméo& nivolgendodt al perdonale in dervigio.
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