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TRE SPICCHI

s A iGolgsario IDENTITA

Touring Club Italiano

Dallo studio scientifico di ogni singola materia prima e fase di
preparazione raccogliamo la sfida di portare all'eccellenzail piatto
italiano piu mangiato nel mondo: la pizza.

Utilizzando farine selezionate da grano 100% italiano e grazie ad un lungo
riposo di almeno 36 ore, portiamo il prodotto ad essere digeribile e
gustoso.

Ed infine ¢ la farcitura a completare l'opera, grazie ad ingredienti di alta
qualita e certificati, che trasformano, con accostamenti innovativi una
pizza in un’esperienza sensoriale.

Pizza senza glutine fatta da wnol e
(tutti L glornl) senza costl agoluntivi .

 grandi classiet

MANINANQ.........ooieieeeeee s sr s 7,00€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, aglio fresco. basilico
fresco e origano selvatico da Tropea

La margherita "ltaliana”..................ccoooe s 8.50€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina” e basilico fresco
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La provola € pepe........... e, 9,00€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte affumicato di
Napoli "Latteria Sorrentina” e pepe di: pepe di Giamaica, pepe di
Sichuan e pepe di Sarawak

CalzoNne CIASSICO.............ooeereecrcreeeccetsee e 10,00€
Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto nazionale di
alta qualita "Naturalis” e spennellata di pomodoro San Marzano italiano
dop “Solania”

Diavola...........cooim s 10,50€
Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”, pomodoro San Marzano
italiano dop "Solania” e spianata calabra piccante "Coati”

LABUFAIING ...ttt e e e e et e et e eeeeeeeeesneeaeee e s ennnes 10,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, mozzarella di bufala
Campana dop caseificio "LaMarca” e basilico fresco.

Walt dISNEY ...t 11,00€

Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina” e wiirstel di pollo e tacchino italiani 1007%

Prosciutto € Funghi..............coooo, 11,00€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto Nazionale di alta qualita
“Naturalis” e funghi champignon freschi saltati.
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Calzone NapOli.............ceeee e 11,00€
Crema diricotta fresca da latte italiano 100% "Sabelli”, spianata calabra
piccante "Coati” , fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”,
spolverata ai pepi freschi e spennellata di pomodoro San Marzano
italiano dop “Solania”

Patate €@ SAISICCIA ......eneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e seeaeeeeeeeeereaeneaes 11,00€

Fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”, salsiccia di Scarpaccia
del Casentino da suino nazionale e patate arrosto

NQPOI.......cooomiieec e e 11,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”,
alici "Delfino” da Cetara, capperi al sale di Sicilia "MaScialai” e origano selvatico da Tropea

LaMia Vegetariana...............coocincnceneneecsceseeseesse e, 12,00€

Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina”,funghi champignon freschi e saltati,
friarielli freschi saltati , patate, pomodori secchi "Gustosi di Puglia”

HEMIO PQNUOZZO.........oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e eeeee e e e e eeaneaes 12,00€

Panino pizza con fior di latte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina”,
prosciutto di Parma stagionato 18 mesi, pomodori secchi "Gustosi di
Puglia” e insalata verde fresca

La Nostra CapriCCiosa..............cccnieniiniiccsccssee e, 12,50€
Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, fior di latte di Napoli "Latteria
Sorrentina” , prosciutto cotto italiano di alta qualita” "Naturalis” , funghi
champignon freschi saltati, carciofi freschi saltati e olive Taggiasche di "Le
conserve Toscane”

(@ 1117 | I K- | O SRRS 12,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop "Solania”, basilico fresco e in uscita
mozzarella di bufala Campana dop caseificio "LaMarca”, alici Delfino” da
Cetara, olive taggiasche di "Le conserve Toscane” e origano selvatico di Tropea
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Le pizze stagionall :

Friarielli € SalSICCIA ..., 12,50€
Fiordilatte di Napoli affumicato "Latteria Sorrentina’, salsiccia di Scarpaccia del
Casentino da suino nazionale e friarielli freschi saltati con aglio. olio e
peperoncino

00 T T 1 PSPPI 12,50€
Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, fior di latte di Napoli
“Latteria Sorrentina”, melanzane fresche e fritte e ricotta salata di
pecora ltaliana e stagionata del caseificio "Fanari 1936” di Oristano

(@F: 180 (0] £0] 110 JTPUUTu PO 13,50€

Fior di latte di Napoli affumicato latteria "Latteria Sorrentina”, carciofi freschi
saltati, sbriciolona di Scarpaccia del Casentino da suino nazionale e crema di
ricotta fresca da latte italiano 100% “Sabelli”

Semilascinonvale ... 13,50€
Fior di latte di Napoli affumicato latteria "Sorrentina”, fiori di zucca freschi ,
fuscella di Napoli, alici azienda "Delfino” da Cetara, gel di basilico e polvere di
limone

TRAAICE VIV et e e e e e e e e e e et eneeeeana e e aeeae e e e s 13,50€

Fiordilatte di Napoli della latteria Sorrentina, crema di peperoni fatta in casa, salsiccia di
Scarpaccia. cipolla rossa di Tropea. polvere di olive taggiasche "Le Conserve Toscane” e
gel di basilico fresco

Assaggio di Primavera. ..., 14,00€
Crema di piselli fatta in casa . fior dilatte di Napoli "Latteria Sorrentina”, pancetta
arrotolata da_Maiale Tranquillo (suino allevato in Italia secondo rigorosi standard di
benessere animale, con crescita lenta e alimentazione selezionata allo stato brado azienda
agricola Bettella ), stracciatella di burrata da latte italiano 1007% caseificio “Sabelli’e
polvere di limone

La porcini "Vera™ ... essesssssesesesessens 16,00€

Fior di latte di Napoli "Latteria Sorrentina” , porcini spadellati *, salsiccia di
Scarpaccia del Casentino da suino nazionale e taleggio d.o.p. del caseificio
“Arnoldi Valtaleggio”
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Le pizze Lcontehe

I YO0 XY Lol o7 Iuuu SRS 10,50€

Pomodoro San Marzano italiano dop “Solania”, basilico fresco e in uscita
grattugiata di pecorino da Amatrice del "Caseificio storico di Amatrice”

Fior dilatte diNapoli " Latteria Sorrentina”, pomodoro pelato giallo
italiano "Solania”, salamino tipo “spianata” calabra piccante "Coati” e
olive taggiasche "Le Conserve Toscane”

SANGUIGNA ...ttt 11,50€
Pomodoro San Marzano Italiano dop "Solania” cotto , ‘Nduja di Spilinga
Az. Agr. Porcelli e dopo la cottura: gel di basilico fresco e stracciatella di
burrata da latte italiano 100% caseificio “Sabelli”

Fior di latte di Napoli latteria "Latteria Sorrentina”. mortadella artigianale da
“Maiale Tranquillo (suino allevato in Italia secondo rigorosi standard di
benessere animale, con crescita lenta e alimentazione selezionata allo stato
brado azienda agricola Bettella ), stracciatella di burrata da latte italiano 100%
caseificio "Sabelli” e granella di pistacchio "Ma Scialai” di Messina

Amatriciana di "AMATRICE ... oo eeeeeeeeereeaeann 13,50€

Pomodoro San Marzano Italiano dop "Solania” cotto, pecorino da
Amatrice del "Caseificio storico di Amatrice” e guanciale da Amatrice
del “Salumificio Sano” vincitore del premio come miglior guanciale
d'ltalia.

Grigio Casentino..............cocoueiineenineeneseeesie s 16,50€

Fior di latte diNapoli "Latteria Sorrentina” , pomodoro pelato giallo italiano "Solania” e
dopo la cottura : stracciatella di burrata da latte 100% italiano caseificio "Sabelli, crudo di
grigio Casentino stagionato oltre 24 mesi (Azienda Agricola Orlandi vincitore delle 3 fette
del Gambero rosso)

aggiunta di : tartufo +5,00, bufala +3,00, stracciatella +3,00, crudo di Parma +3,50, per gli altri
ingredienti chiedi al personale di sala
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Gl Aliments sommunistrale soro- /J/loc/oté‘o' Iy wna cucina che
wusw alinents che cornden 010, g&) a&/yc/w' Y/ Jgﬂd& aicals.
Sertanto ror s¢ &5‘(‘/{(&767 Leventuale fresenza & tale a@m&
come /)(zy/mfm 0~ corne K/WW aliments somumninistrals
Slenco- delle sostarze o /J/va/oté& e provocano afyw o
vetolleranze wleizzals questo- e8elr CLzLo- e Mmfwﬂ’ leqalo
IG del Reg. USE r. 77092077 .

7) Arackide e prodottc a base di arachide

2) Frutta a,guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noce, noce cﬂ/a%zw,
nocs dé pecan; roce del Brasdle, pistacchi; noci macadamia o-noce
ueensland, e ¢ loro- prodottc

$) Latte e prodottc @ base e latte (incluso lattosio)

7) Molluschi e prodotti a base di molluschi

é'/' Yesce @/J/'oa/otté @ base aéx/fte&ce/

6 ) Jemi di sesamo-e prodottc @ base di semi di sesamo-

7) Joca e prodottc a base di soca

&) Grostacec e prodottc a base di crostacec

| Gereale contenents ne; cioe grano, le; orzo, avena, ,

9 Serve piighi (glutine; cioé,grano, sega s farro:
70) Lipini e prodottc a base di lupini

derivat &/moa’otté dercvate

77) Jenape e prodotti a base di senape

72) Jedano- e prodottc a base di sedano

78) Anidyide solfforosa e SQUYle tn concenlrazioné superiore @ 10 malkg
74) Hova e prodottc a base di uwooa

Je tformaziond cirea la presenza d sostanze o- /woa/oéw' che
provocano allepgie o intolleranze sono dtspornibily
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