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tipti  * 
Baccalà mantecato….………..………………………....………………………..…16,00€ 

con crema di zucca, cavolo nero, crumble al nero di seppia e 

bottarga di muggine     (4/5/9) 

Tartare di salmone  …………………………...………………….……….…..………….………15,00€ 

con avocado, yogurt greco al wasabi, polvere di alga wakame e lime 

(3/5/6/11) 

Tartare di tonno   ……………………...………………….………...…………………….………18,00€ 

con puntarelle fresche, sorbetto al pompelmo e perle di sprinz  (5) 

  

Tentacolo di polpo braciato …….………….……………………….…………...……18,00€ 

con crema di piselli, aglio nero, pomodorini semi dry e polvere di 

polenta  (4/5/7/8/9) 

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata……….……………….…………13,00€ 

prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9) 

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende.…………..………14,00€ 

con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona , 

capocollo   , pecorino semi-stagionato, crostino di fegatini (3/9) 

Tartara di fassona………………………………………………………..…………16,00€ 

crema di Castelmagno e tartufo nero fresco    (3) 

*Tutti i nostri pesci freschi crudi sono abbattuti secondo normativa sanitaria europea 
(Reg. CE 853/2004) per il consumo crudo. Oltre cio’  utilizziamo pesce fresco 
abbattuto in locale o a bordo; solo in casi eccezionali, quando non è disponibile, ci 
avvaliamo di pesce surgelato. Per ulteriori informazioni, chiedere al cameriere. 



Primi Piti * 
Spaghetti “Mancini”alle vongole (lupini)…(4/5/9/14)...…..………..…… ..…….. 16,00€ 

Spaghetti “Mancini” alla carbonara di mare…………………….………18,00€ 

con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/5/8/9/14) 

Calamarata “Mancini con muggine fresco …………………………..….18,00€ 

pomodorini confit, olive taggiasche e capperi di Sicilia  (5/9/14) 

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia…………………….21,00€ 

con bisque di gamberi e crema di zucchine (3/5/9/14) 

Pici all’amatriciana ……………………………………………………………..….….21,00€ 

di ventresca di tonno con pecorino romano DOP e pomodoro San 

Marzano        (3/5/9/13/14) 

Tortello freschi di patate    ……………………………………………..….….….14,00€      

con ragù di scottona e funghi porcini* (3/9/14) 

Taglierini freschi al tartufo nero  fresco…………………………….….…18,00€  

 (3/9/14) 



Secdi Piti*  
Frittura di calamari e gamberi rosa  ……………………….……….………21,00€ 

con verdure fritte (4/8/9) 

Salmone “D’Oriente” .….……………………………….…………………….……23,00€ 

scrigno di salmone in pasta sfoglia con alga e zucchine, 

accompagnato da salsa di prugne e teriyaki e bietole saltate 
(3/5/6/7/9/11/14) 

Filetto di spigola al limone ……………………………..…………………..……24,00€ 

con carciofo brasato e coulis di prezzemolo        (5) 

Tagliata di tonno ……………………..……………..…………….………………..…26,00€ 

in crosta di pistacchio mascialai, timballo di riso thay ,crema di zucca, 

aglio nero, cracker di mais e alga wakame (2/4/5/6/7) 

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura   ….……………….…..…14,00€ 

al sesamo,  salsa teriyaki e insalatina di campo (6/9) 

Tagliata di scottona     …..……………………….……………………….……...…24,00€ 

con patate arrosto  (13) 

I ctni 
Patate arrosto ………………………………………………………………….……..……5,00€ 

Bietola saltata ……………………………….………..………………………….…….….6,00€ 

Insalata mista  ………………………..……..………………………………………….….6,00€ 

Puntarelle alla romana  ………………………..……..………………….…..….….7,00€ 
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