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Gyo0za fattiin CASQ ......ooooerreirreeerrreerenesneseseesenessssessesseneneens 14, 00€
alla ventresca di tonno rosso con salsa di soia speziata  (5/6/7/9/11)

Baccala mantecato.............oenes 16,00€
con crema di zucca, cavolo nero, crumble al nero di seppia e
bottarga di muggine (4/5/9)

Tartare di SAIMONE ... .15,00€

con avocado, yogurt greco al wasabl polvere d| alga wakame e Ilme
(3/5/6/11)

Tartare di CONNO ..o e e r e e e e .18,00€

con puntarelle fresche, sorbetto aI pompelmo e perle dl sprinz (5)

Il polpo croccante autunnale..................occiirnrecccccieectennn, 18,00€
con crema di ceci, ceci croccanti e pomodorini confit (4)

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata...............ccccccoeecrieivrucnnnnee. 13,00€
prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9)

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende........................ 14,00€
con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona ,
capocollo , pecorino semi-stagionato, crostino di fegatini (3/9)

B0 7 0= X0 LT £ KT 0) £ V- SR 16,00€

crema di Castelmagno e tartufo nero fresco (3)

*Tutti 1 nostri pesci freschi crudi sono abbattuti secondo normativa sanitaria europea
(Reg. CE 853/2004) per il consumo crudo. Oltre cio’ utilizziamo pesce fresco
abbattuto in locale o a bordo; solo in casi eccezionali, quando non ¢ disponibile, ci
avvaliamo di pesce surgelato. Per ulteriori informazioni, chiedere al cameriere.
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Spaghetti "Mancini“alle vongole upini)...(4/5/9/14).......ccocccocvcrrccs e 16,00€

Spaghetti "Mancini” alla carbonara dimare..............cccccneueeenccec. 18,00€
con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/5/8/9/14)

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia....................... .21,00€
con bisque di gamberi e crema di zucchine (3/5/9/14)

Pici all'amatriciana ............ccooceernneeesee e, 21,00€
di ventresca di tonno rosso con pecorino romano DOP e pomodoro San
Marzano  (3/5/9/13/14)

Tagliatelle fresche all'uovo con mazzancolle ............................ .25,00€
e tartufo bianchetto di stagione (3/8/9/14)

Tortello freschidipatate ..., 14,00€
con ragu di scottona e funghi porcini® (3/9/14)

Taglierini freschi al tartufo nero fresco..............cccccoeiriniiennnene. 18,00€
(3/9/14)
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Frittura di calamari e gamberirosa ............cccoccooiinnnnee, 21,00€
con verdure fritte (4/8/9)
SaAlIMONE D OFIENLE" ...t enaseeeens 23,00€

scrigno di salmone in pasta sfoglia con alga e zucchine,

accompagnato da salsa di prugne e teriyaki e bietole saltate
(3/5/6/7/9/11/14)

Filetto di spigolaal limone ..., 24,00€
con carciofo brasato e coulis di prezzemolo  (5)

Tagliata di tONNO ..., 26,00€

in crosta di pistacchio mascialai, timballo di riso thay .crema di zucca,
aglio nero, cracker di mais e alga wakame (2/4/5/6/7)

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura ...............cccucoece. 14,00€
al sesamo, salsa teriyaki e insalatina di campo (6/9)

Tagliata di SCOttONa ... 24,00€
con patate arrosto (13)

[ cortine

R T 1LY | 0 ) 10 YOS 5,00€
Chips di montagna ... seseseseseeas e 5.00€
Bietolasaltata ..., .6,00€
INSAIAtA MUSLA ... e 6,00€

Puntarelle allaromana ..o e enans .7,00€
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Gl Aliments sommunistrale soro- /J/loc/oté‘o' Iy wna cucina che
wusw alinents che cornden 010, g&) a&/yc/w' Y/ Jgﬂd& aicals.
Sertanto ror s¢ &5‘(‘/{(&767 Leventuale fresenza & tale a@m&
come /)(zy/mfm 0~ corne K/WW aliments somumninistrals
Slenco- delle sostarze o /J/va/oté& e provocano afyw o
vetolleranze wleizzals questo- e8elr CLzLo- e Mmfwﬂ’ leqalo
IG del Reg. USE r. 77092077 .

7) Arackide e prodottc a base di arachide

2) Frutta a,guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noce, noce cﬂ/a%zw,
nocs dé pecan; roce del Brasdle, pistacchi; noci macadamia o-noce
ueensland, e ¢ loro- prodottc

$) Latte e prodottc @ base e latte (incluso lattosio)

7) Molluschi e prodotti a base di molluschi

é'/' Yesce @/J/'oa/otté @ base aéx/fte&ce/

6 ) Jemi di sesamo-e prodottc @ base di semi di sesamo-

7) Joca e prodottc a base di soca

&) Grostacec e prodottc a base di crostacec

| Gereale contenents ne; cioe grano, le; orzo, avena, ,

9 Serve piighi (glutine; cioé,grano, sega s farro:
70) Lipini e prodottc a base di lupini

derivat &/moa’otté dercvate

77) Jenape e prodotti a base di senape

72) Jedano- e prodottc a base di sedano

78) Anidyide solfforosa e SQUYle tn concenlrazioné superiore @ 10 malkg
74) Hova e prodottc a base di uwooa

Je tformaziond cirea la presenza d sostanze o- /woa/oéw' che
provocano allepgie o intolleranze sono dtspornibily
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	Bevande

