Menu del giorno
Antipasti

Tartare di galmone con avocado , tobiko, galea ponzu, maionege al basilico e porro
(5/7/9/1/14) €15
Uramaki Miura
[nterno: salmone cotto e avocado . Esterno: philadelphia, cipolla fritta e teriyaki (3/5/7/9)
€15
Scampo roll

Salmone, avocado, scampi, maionege al bagilico, tobiko e lemon zegt (5/8/14) €20

Primo
Taglierini al vino rogeo fatte a mano con ragi di polpo e calamari , cime di rapa e tarallo
allnduja di Spilinga (3/4/5/9/13/14) €21

Secondi
Gran fritto migto x2 persone: Fragolino, alici, mazzancolle , baccala e verdure in
terpural4/5/8/9) €44

Salsiceia di tonno di nostra produzione con panino al gesamo, cime di rapa, stracchino, stick
di patata fresca e mayo piccantel3/5/6/9/14) €21

Tropeana
Fior di latte di Napoli “Latteria Sorrentina” , tonno del mediterraneo sott olio evo fatto in
caga, cipolla rosea di Tropea , frutti del cappero e origano

€4



Menu gushi
l pesce del vecchio e il mare incontraiil sughi.

Ecco a voila nostra proposta diroll della settimana
8 pezzi per roll
Sake cheese
Salmone, avocado e cream cheese ( 3,5,6/7)
€12
Spicy tuna
Tonno, avocado, kateuobushi e gpicy mayo  (5,6,14)
€l4
Ebiten
BGarbero panko , avocado e galea teriyaki (6,7,8,9,14)
€15
California roll
Polpa di granchio, avocado, cetrioli, segamo e maionege giapponege(5,6,7,8,9,14)
€16
Yaki sake
Salmone, avocado, copertura di galmone e maionege alla yakiniku (5,6,7,14)
€18
Dijone
Tonno , avocado, copertura di tonno ,cream cheege alla senape e cracker di rigo
(3,5,6,7)l)
€19
Ebiten special
(Bambero panko, avocado, mousge di gambero piccante, salea Teriyaki e cracker di
rico (5,6,7,8.9,4)
€18
Uramaki vegan

Cetriolo, avocado, copertura di avocado e umani di gesamo e galea unagi (6,7)
€ll
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Baccala” mantecato............oonncncnecsseeeseesenas 15,00€
crema di patate, zucca e bottarga di muggine  (2/3/5

Tartare di t0NNO roSSO ........ccrcncncrccesseneeneensen: 10, 00€
ai grani di senape di djone , salsa di soia e olio EVO (5/7/11)

[ polpo croccante ... seenere e 17,00€
con crema di piselli, gocce di aglio nero e crumble al limone (3/5)

Ceviche di pescato del giorno ..., 18,00€
ai profumi di mojito /79

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata.........c..ccoeoveeveeeeecevceeennen 13,00€
prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9)

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende........................ 14,00€
con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona ,
capocollo , pecorino semi-stagionato, bruschetta al pomodoro (3/9)

Tartara di SCOtLONA...........oercereeeee e e 15,00€
stracciata di buratta da latte italiano, puntarelle e acciugata (3/5)
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Spaghetti "Mancini“alle vongole upini)...(4/5/9/14).......ccocccocvcrrccs e 16,00€

Spaghetti "Mancini” alla carbonara dimare..............cccccneueeenccec. 17,00€
con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/5/8/9/14)

Linguine "Mancini” alla ragu’ ricciola..........c.ccoocovenininniennennnnns 19,00€
pescata in italia con aglio nero e salicornia (5/9/19)

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia........................ .21,00€
con bisque di gamberi e crema di zucchine (5/9/12)

Gnocchi di patate e nero di Seppia ... .21,00€

con Bisque di crostacei, calamari e gamberi con crema allo zafferano
(3/4/5/8/9/14)

Cappellacci fattiin casa ... 14,00€
ripieni di polenta e fontina con ragu di scottona e funghi porcini (3/9/12)

Taglierini freschi al tartufo nero fresco..............ccoovevvccnnenene, 18,00€
(3/9/14)



o

eilMare
Rigfaite & @W
Frittura di calamari e gamberi rosa (4/8/9)..........cccovvecriicnnnenne, 20,00€
con verdure fritte
Calamaro alla piastra...............ccoonnceereeees e 21,00€

con verdure alla griglia marinate(5)

Salmone laccato bbgalmiele ..., 21,00€
con croccante diriso, gel di avocado, rapa rossa, umami di sesamo e
pack choi (5/6)

Tagliata di tONNO rosso ..o, 25,00€
in crosta di pistacchio , timballo di riso thay al cocco con zucchine/
carote/peperoni, caviale di soia, cipollotto, salsa agli arachidi e olio al
coriandolo (1/2/5/6/7)

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura ...............ccccccueeee.e. 14,00€
al sesamo, salsa teriyaki e insalatina di campo (6/9)

Tagliata di Scottona ..., 19,00€

con patate arrosto (14

[ cortine

Chips di patate di montagna dinostra produzione (9)............... 5,00€
R T 1LY | 0 ) 10 YOS 5,00€
Bietolasaltata ...t e .6,00€
INSAlAtA MISEA ...t 6,00€
Verdure alla griglia ... 7.00€

Chips di montagna con tartufo nero (9)..............ccccceennnnnee. 10,00€
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