
tipti   
Baccala’ mantecato….………..………………………....……………………….…15,00€ 

millefoglie di baccalà mantecato al latte di mandorla e polentina 

croccante classica e al nero di seppie con bottarga di muggine   
(2/3/5) 

Tartare di tonno rosso ………………………………...………………….………...…………16,00€ 

ai grani di senape francese , salsa di soia e olio EVO (5/7/9/11) 

  

Vaporata di mare…………...……………………………………………………………………17,00€ 

seppie, calamari, gamberi, polpo e verdure croccanti   (4/5/8) 

Il polpo croccante  ……………………....………….…………………………………...……17,00€ 

con crema di finocchi, marmellata al peperoncino e guanciale di 

scarpaccia croccante  (4) 

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata……….……………….…………13,00€ 

prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9) 

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende.…………..………14,00€ 

con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona , 

capocollo   , pecorino semi-stagionato, bruschetta e mozzarella di 

bufala dop di Paestum(3/9) 

Tartare di scottona ………………………………………………………………15,00€ 

crumble di capperi, ricotta. acciughe,  rapa rossa , chips di topinambur e 

scorza nera (3) 



Primi Piti  
Spaghetti “Mancini”alle vongole (lupini)…(4/5/9/14)...…..………..…… ..…….. 16,00€ 

Spaghetti “Mancini” alla carbonara di mare…………………….………17,00€ 

con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/5/8/9/14) 

Linguine  “Mancini” alla ragu’ ricciola ………………….………….………19,00€ 

pescata in italia con aglio nero e salicornia  (5/9/14) 

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia…………………….21,00€ 

con bisque di gamberi e crema di zucchine (5/9/14) 

Calamarata “Mancini” al sugo di scampi ..………………………………..21,00€  

  (3/4/5/8/9/14) 

Pici freschi   …………………………..………………….……………………………..…14,00€  

con ragu’ di scottona tagliato al coltello  e terra di olive   (3/9/12/13/14) 

Pappardella fatta a mano ripiena di ………………………………………….16,00€     

patate e nipitella  con funghi porcini  e scaglie di pecorino di Pienza 

stagionato in fossa (3/9/13/14) 

Taglierini freschi al tartufo nero  fresco…………………………….….…18,00€  

 (3/9/14) 



Secdi Piti  
Frittura di calamari, gamberi e verdure (4/8/9)…………………………20,00€ 

Calamari alla griglia (4/9) …..…..……….……………………………….…………21,00€ 

con panzanella croccante 

Filetto Salmone marinato al miele e aceto balsamico  ….………21,00€ 

con  Pak-choi saltato, cannolo di pasta fillo con zucchine e feta (3/5/7/9) 

Filetto di spigola e ricciola di mare pescati in Italia   ….….………24,00€ 

cotte a bassa temperatura e al vapore con carciofi freschi al limone , 

pannocchia laccata e maionese al wasabi e di rapa rossa (5/7/9/14) 

Tagliata di tonno rosso ……………..…………….……………………………..…25,00€ 

in crosta di pistacchio tosto di Sicilia con millefoglie di patate, crema di 

zucca fresca e aglio nero (2/3/5/9/14) 

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura   ….……………….…..…14,00€ 

al sesamo,  salsa teriyaki e insalatina di campo (6/9) 

Tagliata di Scottona   ….……………….………………………………………....…19,00€ 

con patate arrosto   (9/14) 

I ctni  
Chips di patate di montagna  di nostra produzione (9)….…….….5,00€ 

Patate arrosto ………………………………………………………………….……..……5,00€ 

Bietola saltata ……………………………….………..………………………….…….….6,00€ 

Chips di montagna con tartufo nero (9)……………………….………….10,00€ 

Insalata mista  ………………………………………………………………….……...……6,00€ 
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