
tipti   
Tartare di salmone ……………………..….………………………………...………14,00€ 

al mojito sottozero e cetriolo (5) 

Tartare di tonno “Italiano ”………………………………...…………………..…………16,00€ 

con salsa ponzu all’italiana, asparagi e yogurt (4/5/7/9) 

Baccala’ mantecato….………..………………………....……………………….…15,00€ 

millefoglie di baccalà mantecato al latte di mandorla e polentina 

croccante classica e al nero di seppie con bottarga di muggine   
(2/3/5) 

  

Vaporata di mare………….………………………………………………………..……………17,00€ 

seppie, calamari, gamberi, polpo e verdure croccanti   (4/5/8) 

Il polpo arrosto  …………………………....………….…………………………………..……17,00€ 

con insalata greca: cetriolo, pomodori, olive, feta marinata e salsa 

tzatziki   (3/4/) 

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata……….……………….…………13,00€ 

prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9) 

Tartare di scottona ………………………………………………………………15,00€ 

crumble di capperi, ricotta. acciughe,  rapa rossa , chips di topinambur e 

scorza nera (3) 

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende.…………..………14,00€ 

con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona , 

capocollo   , pecorino semi-stagionato, bruschetta e mozzarella di 

bufala dop di Paestum(3/9) 

Bruschette al pomodoro (9)………………………………….…………..……….8,00€ 

Caprese con mozzarella di bufala dop (3)……………………………….12,00€ 



Primi Piti  
Spaghetti “Mancini”alle vongole (lupini)…(4/5/9/14)...…..………..…… ..…….. 16,00€ 

Spaghetti “Mancini” alla carbonara di mare…………………….………17,00€ 

con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/5/8/9/14) 

Pici freschi all’amatriciana di tonno italiano  …………………….……19,00€  
con pomodori San Marzano e guanciale toscano(3/5/9/13/14) 

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia…………………….21,00€ 

pasta fresca , bisque di gamberi e crema di zucchine (3/5/8/9/14) 

Calamarata “Mancini” al sugo di scampi ..………………………………..21,00€  

  (3/4/5/8/9/14) 

Ravioli fatti a mano  ripieni di mozzarella di bufala DOP ………14,00€     

con salsa di cuore di bue, gocce di pesto di basilico e origano fresco 

(3/9/14) 

Cavatelli al vino rosso fatto a mano con ragù bianco di Vitella e 

crema di pecorino……………………………………………………….…….………15,00€   
(3/9/13/14) 

Taglierini freschi al tartufo nero estivo  fresco………………….….…18,00€  

 (3/9/14) 



Secdi Piti  
Tataki  di salmone marinato …….……………………………………………..…19,00€ 

con caviale di salsa di soia , estratto di cetriolo, mela verde, ginger e 

polvere di limone(5/7/9) 

Frittura di calamari, gamberi e verdure (4/8/9)…………………………20,00€ 

Calamari alla griglia (4/9) …..…..……….……………………………….…………21,00€ 

con panzanella croccante 

Tagliata di tonno rosso ……………..…………….………………………………25,00€ 

in crosta di pistacchio tosto di Sicilia con lingotto di parmigiana di 

melanzane    (2/3/5/9) 

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura   ….……………….…..…14,00€ 

al sesamo,  salsa teriyaki e insalatina di campo (6/9) 

Tagliata di Scottona   ….……………….………………………………………....…19,00€ 

con patate arrosto   (9/14) 

I ctni  
Chips di patate di montagna  di nostra produzione (9)….…….….5,00€ 

Patate arrosto ………………………………………………………………….……..……5,00€ 

Bietola saltata ……………………………….………..………………………….…….….6,00€ 

Chips di montagna con tartufo nero (9)………………………………….10,00€ 

Insalata mista  ………………………………………………………………….……...……6,00€ 


	Antipasti
	Primi Piatti
	Secondi Piatti
	I contorni
	Dolci e Gelati  fatti in casa
	Maestro Pizzaiolo  Mario Cipriano
	impasto senza glutine + 2,00€ (tutti i gg), pizza in pala +1,00 ( martedì e mercoledì) integrale +1,00€ ( dal venerdì alla domenica )
	A grande richiesta e dopo mesi di attento studio e’ arrivata una grande  novità :
	il nostro impasto sottile, sul quale  riceverai uno sconto di 1,00€ (fino al 31 di agosto);
	Prova le nostre pizze speciali :
	aggiunta di tartufo +5,00, bufala +3,00, stracciatella +3,00, crudo di Parma +3,50, per gli altri ingredienti chiedi al personale di sala
	A grande richiesta e dopo mesi di attento studio e’ arrivata una grande  novità :
	il nostro impasto sottile, sul quale  riceverai uno sconto di 1,00€ (fino al 31 di maggio);
	Bevande
	Special Pizzeria

