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BIRRA IN BOTTIGLIA 33 CL

BIRRA ANALCOLICA
Krombacher 0.0 
PILS ANALCOLICA Krombacher

Birra dal colore dorato brillante, beverina e ultra rinfrescante con 
un buon equilibrio tra malto e leggeri aromi di luppolo. È corposa 
grazie alla famosa finitura Krombacher.

0,0% vol. 33 cl 4,5 €

GERMANIA

GERMANIA

Olmaia BK
STOUT L’Olmaia
Colore nero, massiccio uso di malti tostati e luppolatura 
muscolosa. Sentori di caffe’, liquirizia, cioccolata amara, lasciano 
poi spazio all’erbaceo persistente del luppolo.

6,0% vol. 33 cl 8 €

TOSCANA

Blonde Abbazia di Val Dieu    
BELGIAN ALE Val Dieu
Birra di abbazia belga, dal colore dorato, leggermente torbida 
con profumi di lievito caramello e spezie che si ritrovano anche 
al gusto. Birra che può essere bevuta con molta facilità ma allo 
stesso tempo sprigionare una notevole e piacevole complessità. 
Si può abbinare a piatti di pesce e pizze dal gusto strutturato.

6,0% vol. 33 cl 6 €

BELGIO

Fresca

Bock

Maisel’s IPA

BLANCHE

BOCK

IPA

Birra Salento

Vetra

Maisel & Friends

Fresca richiama le birre bianche di frumento, con schiuma 
compatta e cremosa, colore chiaro opalescente e profumi intensi, 
bilanciata nel gusto da una leggerissima speziatura.

Partenza da Einbeck, tappa ad Anversa, poi deviazione per 
Lubiana. Lo stile classico tedesco si reinventa in un viaggio verso 
l’Italia. Scopri il suo racconto, fin dal primo sorso. Colore ambrato.

Un’esplosione di luppolo attraversa tutti i tratti nervosi e infiamma 
le gole assetate. Colore ambrato. Gustala con hamburger, 
barbecue, peperoncino o piatti con curry.

4,0% vol.

6,3% vol.

6,3% vol.

33 cl

33 cl

33 cl

7 €

8 €

5 €

PUGLIA

LOMBARDIA



BIRRA ALLA SPINA

BIRRA GLUTEN FREE

GRANDI FORMATI GRANDI FORMATI

Blanche Dubuisson 

Landbier Zwick’l 

St. feuillien Grand Cru

St. feuillien Triple

La 9

La 5

Taranta

Pizzica

Tangerine

BLANCHE

KELLER

BELGIAN ALE

TRIPLE

PALE ALE

GOLDEN ALE

BELGIAN ALE

GOLDEN ALE

SESSION IPA

Dubuisson

Landbier

St. Feuillien

St. Feuillien

L’Olmaia

L’Olmaia

Birra Salento

Birra Salento

L’Olmaia

Magnum

Italia

Rhenania Alt

Krombacher Pils

Secondo l’Editto Tedesco di Purezza, solo quattro ingredienti possono essere 
usati per produrre birra: acqua, luppolo, malto e lievito. Dal 1516, la più 
antica legge alimentare garantisce la massima qualità, purezza e freschezza 

della birra, caratteristiche evidenti in Krombacher.

Questa birra bianca non filtrata, è prodotta con una miscela 
di frumento non maltato e malto d’orzo. Prodotta in alta 
fermentazione e con inserimento di spezie come coriandolo e 
scorza di limone, che la rendono leggera e beverina. Si abbina 
a piatti di pesce e pizze non troppe strutturate, fresca estiva 
ottima anche come inizio serata! 

Questa kellerbier, è una classica specialità non filtrata tedesca, 
torbida alla vista, corposa al gusto, con marcate note di 
malto e profumo erbaceo. Birra facile da bere piacevolmente 
dolciastra e senza note amare. Birra che può essere bevuta 
dall’antipasto al dolce.

Tavolata numerosa, voglia di birra strutturata, corposa ma 
piacevole da bere… Grand Cru magnum. Birra speciale (bionda 
strong) dove il grado alcolico è perfettamente mascherato 
dalla moltitudine di sapori equilibrati. Birra corposa, e con una 
piacevole dolcezza mielata data dal malto d’orzo. Si abbina a 
piatti e pizze strutturate ottima anche per un bel e delizioso 
brindisi di gruppo! 

Questa birra ha una schiuma bianca, uniforme e molto 
compatta. Il suo colore leggermente ambrato è molto 
caratteristico e rivela un distintivo gusto maltato.  
Possiede un aroma ricco con una combinazione unica di luppoli 
aromatici.

Birra dal colore ambrato caratterizzata dal malto caramello e 
luppolatura generosa, La 9 riesce a donare una bevuta con forti 
note maltate, che lasciano a piccoli passi il gusto e il carattere dei 
luppoli europei, ben miscelati con quelli americani. Complessa 
ma allo stesso tempo da bere senza fine.

La birra che ha fatto la storia del birrificio, ormai un classico nel 
panorama nazionale e non solo. Malto 100% italiano, luppoli 
tedeschi e sloveni per una birra fresca, beverina e di carattere.
Perfetta in ogni occasione.

Birra ad alta fermentazione dal colore ambrato carico con una 
schiuma densa e compatta. Il gusto morbido è ben bilanciato dai 
luppoli. La particolare tecnica di speziatura con pepe ne esalta i 
profumi al naso e rende una bevuta intrigante.

Primo omaggio alla terra del Salento questa birra ad alta 
fermentazione è caratterizzata da un colore oro intenso ed una 
schiuma persistente. I toni maltati sono ben bilanciati da quelli 
del luppolo in modo da lasciare pervenire al naso ed al palato 
anche i profumi del lievito.

La Session Ipa in stile “L’Olmaia” con malto 100% italiano e 
luppoli americani, omaggio alla canzone “Tangerine” dei Led 
Zeppelin. Birra di grande carattere, fresca, aromatica e amara al 
punto giusto. Una pinta tira l’altra.

Colore rosso inteso, birra scura 
con lievi note dolciastre date dalla 
tostatura del malto. Birra prodotta in 
alta fermentazione, offre un’esperienza 
di gusto originale ma con una notevole 
bevibilità, si può accompagnare a 
piatti strutturati e saporiti. 

Color giallo brillante, birra piacevole 
da bere con qualsiasi portata, con 
un bilanciamento perfetto tra gli 
aromi amari del luppolo e la dolcezza 
del malto d’orzo, fresca, leggera, 
molto digeribile, creata con acqua 
di una sorgente rocciosa la famosa 
Felsquellwasser, semplicemente e 
deliziosamente birra.
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BELGIO

BELGIO

BELGIO

GERMANIA

GERMANIA
GERMANIA

Krombacher

5,3% vol. 50 cl 7 €

KROMBACHER WEIZEN

Colore ambrato opalescente, è una birra di grano naturalmente 
torbida e frizzante con aromi morbidi e dolci che ricordano il 
miele e la banana. Prodotta con acqua di sorgente rocciosa 
naturalmente torbida, la famosa Felsquellwasser.

WEISSE

Vetra Pale
PALE ALE GLUTEN FREE Vetra

Superior

Oltre ad essere un ottimo prodotto artigianale gluten free, è una 
birra perfetta in pieno stile pale ale. Prodotto creato con luppoli 
americani che rilasciano lievi profumi esotici, contrastati da un 
piacevole amaro secco e persistente che caratterizza questo stile 
birraio.

5,4% vol.

5,2% vol.

33 cl

33 cl

8 €

5 €

LOMBARDIA

VENETO

TOSCANA

TOSCANA

PUGLIA

PUGLIA

TOSCANA

Superior Senza Glutine

La produzione della Superior Senza Glutine viene monitorata 
costantemente dagli esperti al fine di ottenere un prodotto 
ottimale sia nella scelta degli ingredienti, sia nella definizione del 
gusto. Colore chiaro.

LAGER GLUTEN FREE  


