
tipti   

Zuppetta di moscardini alla luciana....….….…..….………………….……15,00€ 

con frisella di grano duro fatta in casa     (4/9/12)  
  

Baccalà  mantecato ………………………..…….…..………………………..……15,00€ 

con pistacchio, crema di datterino giallo e parmigiano    

(2/3/5/14) 

Tris di tartare ………………………………………………………………...….…………16,00€ 

tonno e alghe mare; salmone con gel di lamponi e lime ; cernia e perle di 

tartufo  “Savini”(4/5/7/8) 

Vaporata di mare………….………………………………………………………..……………17,00€ 

seppie, calamari, gamberi, polpo, verdure croccanti  e salsa caciucco 

(4,5,8,12) 

Lo spiedino di “Polpo” arrosto………………………………....………….…………16,00€ 

cotto a bassa temperatura con catalana di verdurine  (2/3/4/5/9/14) 

Prosciutto, coccoli e burrata stracciata……….…………………………13,00€ 

prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi (3/9) 

Tagliere di salumi selezionati da piccole aziende.…………..………13,00€ 

con prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, salame, finocchiona , 

capocollo   , pecorino semi-stagionato e bruschetta (3/9/12) 



Primi Piti  

Spaghetti “Mancini”alle vongole …………………………….…..………….…..…….. 18,00€ 

con pomodorini (4/9/12) 

   

Spaghetti “Mancini” alla carbonara di mare…………………….………19,00€ 

con granella di pistacchi di Sicilia . (2/3/4/5/8/9/12/14) 

  

Chitarrina con tartare di gamberi rossi di Sicilia…………………….21,00€ 

pasta fresca , bisque di gamberi e crema di zucchine (4/5/8/9/12/14) 

Raviolo del plin ripieno di cernia ………………….………………...….……19,00€   

su crema di piselli, seppia arrosto ed emulsione di riccio(4/5/8/9/12/14) 

  

Tagliatella di pasta fresca all’astice  ……….………………………….……25,00€ 

1/2 astice e pomodorini ciliegini (8/9/12/14) 

Tortelli  freschi ripieni di burrata ………...…..………………………………13,00€ 

con pomodorini rossi , basilico e scaglie di parmigiano (3/9/12/14) 

Chitarrina di pasta fresca al tartufo del Mugello….….…..…………18,00€  

 (3/9/12/14) 



Secdi Piti  
Il pesce del giorno  …………….…….………………………………….……………24,00€ 

 (4/5/8/12) 

Frittura di calamari, gamberi e verdure (4/5/8/9)……………..….……20,00€ 

Filetto di branzino alla mediterranea ……….……….………..…...……23,00€ 

con coulis di pomodorini , patate,  olive e frutto del capperi di Sicilia (5) 

Tonno rosso Mediterraneo ….……………………………………………..……25,00€ 

in crosta di pistacchio tosto di Sicilia con caponatina di ortaggi    (2/5/9) 

Calamari   …..……………………………………….……..………………………...……20,00€ 

calamari alla griglia con bietole del contadino e pomodorini (4) 

Il salmone Scozzese o Norvegia………………..…………………..…..……20,00€ 

con insalatina di alghe, verdure croccanti al sesamo e salsa teriaki    

(5/6/7/14) 

Il nostro “Pollo” cotto a bassa temperatura….…………………….……16,00€ 

tagliata di pollo al sesamo, salsa di soia , lime e insalatina 

capricciosa(6/7/12)  

Tagliata di chianina selezione macelleria “Fracassi”………...……25,00€ 

 con patate novelle     

I ctni  
Caponatina di ortaggi………………………………..……………….…..…...…….8,00€ 

Bietola saltata ……………………………….………..………………………….…….….7,00€ 

Chips di patate di montagna  di nostra produzione (9)….…….….6,00€ 

Patate arrosto ………………………………………………………………….……..……6,00€ 

Insalata mista  ………………………………………………………………….……...……7,00€ 
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